
 BONSILAGE PLUS
Un plus de estabilidad y energía.

Adi� vo para el ensilado de hierbas con bajo contenido en azúcar dentro 
del rango superior de MS > 30 %. La combinación específi ca de cinco 
cepas de bacterias ácido lác� cas hetero y homofermenta� vas adaptadas 
aumenta la densidad energé� ca en el ensilado mediante una mejora de 
la diges� bilidad, inhibe las levaduras y el moho y reduce el recalentamiento.

BONSILAGE PLUS reduce la desasimilación de las proteínas
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según LICITRA et al. 1996
Fuente: Cámara de Agricultura de Baja Sajonia 

y Universidad de Hohenheim

 Crea un patrón de ácido de fermentación óp� mo en el rango superior de MS
 Aumenta la diges� bilidad
 Incrementa la densidad energé� ca
 Crea un ácido acé� co específi co y reduce el recalentamiento
 Mejora la calidad de la proteína bruta
 Más proteína pura con BONSILAGE PLUS

Schaumann Agri International GmbH
info@schaumann-agri.com, 
www.bonsilage.com

Ámbitos de aplicación: hierba, trébol, alfalfa, centeno forrajero, 
plantas enteras con un 28-45 % de MS
Periodo mínimo de almacenamiento: 8 semanas
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