BONSILAGE SPEED G

Para un ensilado visiblemente mas rapido.

Quiere disponer de ensilados estables y con un alto contenido energético tras
solo dos semanas de maduracién pastosa?

BONSILAGE SPEED lo hace posible!

Gracias al nuevo aditivo para ensilado con la cepa bacteriana Lactobacillus
diolivorans, exclusiva de SCHAUMANN. En combinacion con las demas bacterias
acido lacticas homo y heterofermentativas, esta cepa evita procesos de deterio-
ro aerobico que reducen el consumo de pienso, asi como el recalentamiento
y una segunda fermentacion. Asi tendra la garantia a de un alto consumo de
pienso y disfrutara de mayor flexibilidad en cuanto al uso del pienso basico.
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B Fomenta una fermentacidn intensiva durante las primeras semanas del ensilédg
H Previene el recalentamiento
B Mejora la estabilidad aerdbica tras solo 2 semanas de maduracion pastosa

m L. diolivorans: La tnica cepa bacteriana de su categoria autorizada a nivel
de la UE con un innovador proceso metabélico hasta ahora desconocido

BONSILAGE SPEED G hace posible un Un 50 % menos de recalentamiento con

ensilado visiblemente mas rapido y BONSILAGE SPEED Gy, por tanto, una
produce mas acido acético tras 14 dias  reduccion considerable de las pérdidas
de maduracidn pastosa energéticas
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Acido lactico Acido acético Dias tras la apertura del silo
Fuente: Supervision del ensilado de SCHAUMANN 2017, Fuente: Dr. Johannes Thaysen, Camara de Agricultura de Baja Sajonia (Alemania),
@ ensilados de hierba con un 36,1 % de MS a los 28 dias de maduracién pastosa
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